
 

 
 

CENA ABRUZZESE 
MENÙ 

 

Antipasto delle Colline Teramane 

Prosciutto Nostrano, Salame Locale,  
Lonzino Stagionato, Formaggio Locale,  

Bruschetta con Ventricinae Insalatina al Naturale 
    

Bis di Primi 

Chitarrina di Campofilone al Ragù Teramano 
[pasta fresca con pallottine di carne] 

Cannelloni all’Abruzzese 
[crepes della casa con carne macinata e mozzarella] 

    

Porchetta di Campli in Bellavista  
con Patate Cenere al Rosmarino 

    

Torta Casareccia alla Nocciola 
Tagliata di Frutta al Maraschino 

MENÙ BIMBI 
Antipastino Sfizioso 

Lasagnette al Forno 

Filetto di Pollo con Patate Chips 

 
 

 
 

“SERATA ABRUZZESE” 

P R O G R A M M A  

H A L L   
Ore 18.30 

 

Esposizione di Prodotti Tipici Abruzzesi 
Olio , Vino, Liquori locali e 

specialità dolciarie tradizionali  
 

R  I  S  T  O  R  A  N  T  E  
Ore 19.30 

Cena Tipica Abruzzese 
a Lume di Candela 

 

R O O F G A R D E N  
Ore 22.00 

 

 

“MUSIC&SONG” 
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